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Esküvő a Hotel Benczúrban - a legjobb helyszínen!

KEDVES IFJÚ PÁR!

Életük egyik legnagyobb döntését hozták.

Megtisztelve érezzük magunkat, hogy kitüntettek bizalmukkal

és szállodánk éttermét kívánják választani esküvőjük színhelyéül.

Fogadják tőlünk szeretettel esküvőjükre készített menüajánlatainkat,

melyek egyike reméljük, elnyeri tetszésüket.

A Benczúr Hotel étterme az elmúlt években számtalan sikeresen lebonyolított

esküvő helyszíne volt.

Vendégeink elégedettsége számunkra öröm, sikerélmény.

Esküvői szertartásukat is megtarthatják nálunk -ha az időjárás engedi-

a hangulatos, ősfás kertünkben

Terveiket, elképzeléseiket legjobb tudásunk szerint fogjuk megvalósítani úgy, hogy

rendezvényük emlékezetes legyen.

Szállodánk egy térítésmentes szobával is kedveskedik Önöknek.

Bízva abban, hogy sikerült felkelteni érdeklődésüket ajánljuk magunkat

és  várjuk szíves megrendelésüket.
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www.hotelbenczur.hu

Esküvői gálavacsora

2011.

5.800.-Ft/fő

1. MENÜ

Falusi tyúkhúsleves tálban tálalva

(zöldséggel, csigatésztával, csontnélküli főtt hússal)

((
Lakodalmas „Bőségtál”:

Pulykamell Cordon Bleu módra,

Sertésszelet Budavár módra,

(szárnyasmájjal, gombás lecsós raguval)
Csirkecomb Párizsiasan,

Pirított burgonyával, párolt rizzsel, tavaszi zöldség körettel

((
Friss vegyes saláta 

(uborka, paradicsom, fejes saláta)
((
Fagylalt gyümölcssalátával

Erdei öntettel

2. MENÜ

Cézársaláta toasttal

((
Orosházi marhahúsleves zöldségekkel

(csészében)

((
Esküvői „Vegyestál”:

Kijevi jércemell rolád

Sertésszelet pirított gombával

Karfiol rózsák, vagy Gombafejek rántva

Sült burgonyával, sonkás rizzsel

((
Friss vegyes házi kevertsaláta

((
Őzgerincben formázott joghurtos gyümölcsös szelet

3. MENÜ
Az Ön és családja kívánságára készítjük el

Esküvői gálavacsora

2011.

6.600.-Ft/fő

1. MENÜ

Marhahúsleves tálban tálalva

(zöldséggel, tésztával, altiszti kövérrel, főtt hússal)

((
Esküvői „Bőségtál”:

Ropogósra sütött kacsa comb, pezsgős párolt káposztával,

Sertésborda májhabbal töltve és rántva,

Pulykamell párizsiasan,

Pirított burgonyával, rizibizivel

((
Paradicsomsaláta

((
Kecskeméti barackpuding

2. MENÜ

Füstölt libamell szeletek idénysalátával

((
Vőlegényleves

(csészében)

((
Lakodalmas „Vegyestál”: 

Sertésborda sonkával töltve és rántva,

Mediterrán csirkemell kecskesajttal és sült paprikával töltve,

Gombafejek rántva,

Pirított kockaburgonyával, zöldséges rizzsel

((
Paradicsomsaláta

((
Túrópuding áfonyával

3. MENÜ

Ön és szerettei, barátai kívánságára készítjük el

Esküvői gálavacsora
2011.

7.700.-Ft/fő

1. MENÜ

Füstölt lazacrózsák vodkás tormahabbal

((
Vad erőleves gombás piskótával

(csészében)

((
Szűzérme-fonat borsmártással,

Csirkemell póréhagymával,

Burgonyaropogóssal, párolt rizzsel

((
Paradicsomsaláta

((
Eper charlotte

2. MENÜ

Vadpástétom áfonyával

((
Snidlinges rokfort krémleves

(csészében)

((
Bélszín érme berni mártással 

Aszalt szilvával töltött pulykamell ,

Burgonyaropogóssal, grillezett zöldségekkel

((
Parfé friss gyümölcsökkel

3. MENÜ

Az Ön és barátai, szerettei, óhajára állítjuk össze és készítjük el

ÍZELÍTŐ ITALLAPUNKBÓL – ÁRAINK TÁJÉKOZTATÁSUL

Korlátlan italcsomag (6 óra időtartamra)

3900 Ft/fő

Pezsgő és a rövidital kivételével minden más.
Aperitifek - Koccintáshoz

Zwack Kecskeméti barackpálinka 4cl
900.-Ft

Zwack Unicum 4 cl
900.-Ft

Martini (bianco, dry, rosso) 8cl
750.-Ft

Campari 8cl
990.-Ft

Johnny Walker Red Label 4 cl
990.-Ft

Baileys 4 cl
1050.-Ft

Sörök

Dreher,  Dreher Bak 0.5 l
590.-Ft

Dreher (alkoholmentes sör) 0.5 l
590.-Ft

Szénsavas üdítők - Ásványvizek

Coca-Cola, Fanta, Tonic, Ginger ale, Sprite 0.2 l
450.-Ft

Naturaqua 0,25 Szentkirályi ásványvíz 0,33
430.-Ft

Rostos, szűrt gyümölcslevek

Narancs, alma, őszibarack, szőlő, paradicsomlé 0.2 l
470.-Ft

Borok

Olaszrizling (fehér folyóbor)
220.-Ft/dl

Kékfrankos (vörös folyóbor)
220.-Ft/dl

Szekszárdi Rozi Rosé 
4.500.-Ft

Villányi Portugieser Tiffán’s
4.900.-Ft

                             Budai Chardonnay Nyakas                                                     4.200.-Ft

Pezsgők

Törley Charmant Doux
3.600.-Ft

Balatonboglári Dry Sec
3.600.-Ft

Presszó kávé
450.-Ft

Cappuccino
550.-Ft

Árainkra 7% felszolgálási díjat számítunk fel.

Feladataik csökkentésével szeretnénk megkönnyíteni esküvőjük szervezését.

Ajánljuk

anyakönyvvezetőinket a nálunk lebonyolított esküvői szertartásokra.

Gondoskodunk

általunk ismert és elismert zenekarokkal a kellemes hangulatról és a talpalávalóról.

Bízza ránk

a terem díszítését is. Tekintse meg fotóalbumunkat.

Vállaljuk

az érkezéskor kínálandó édes- és sós teasütemények készítését.

Felhívjuk

figyelmét Budapest-szerte ismert kitűnő sajtos pogácsánkra.

Elkészítjük

kívánságára esküvői tortáját házi cukrászatunkban.

Választ adunk

egyéb, felmerülő kérdéseire is

(tűzijáték, lovas-hintó, limuzin, esküvői ruha, fotós, videós, vőfély, ceremóniamester, nyomdász).

Állnak rendelkezésére:

a szálloda munkatársai.

Készséggel

várják Önöket az étterem vezetői.

Szíves tájékoztatásul közöljük,
hogy 22 óra után 15000.-Ft terembért számolunk fel óránként.

